
                                                                            
 
 

HARINA DE EXTRACCIÓN DE COLZA OO                                                                      
INTRACOMUNITARIA 

 
 

 
 
 

• Denominación del producto: Harina de semilla de Colza 00 
 
• Descripción: Subproducto de la industria extractora de aceite obtenido por extracción a 

partir de semillas de colza (Pureza botánica mínima: 94 por 100). 
 
• Denominación comercial: Harina de Colza 00 

 
• Origen: intracomunitaria: Holanda / Alemania / Polonia / Reino Unido  

 
• Características físico- químicas: Origen intracomunitario. Cumple los requisitos 

exigidos por la UE para su consumo y comercialización. 
   

• Características nutricionales: 
 

• Humedad     Máx.11,50 % +/- 1% 
• Proteína bruta    Min. 35% +/-2%  
• Grasa bruta     3% +/- 1%    
• Proteína bruta + grasa bruta Min. 34,50 %  

 
 

• Características organolépticas: Color marrón amarillo, se presenta de manera harinosa 
granulada junto con pequeños pedazos de torta. Olor característico. 

 
• OGMs (Organismos modificados genéticamente): La mercancía es libre de OGM. 

También disponible mercancía “OGM-Canola” de origen canadiense. 
 
• Otras características: “Materia prima para pienso”. 
 
• Aspectos relacionados con el servicio. Puertos: La Coruña, Avilés, Bilbao, Pasajes, 

Marín, Sevilla.  
 
• Hay disponible una ficha de seguridad de manipulación de la mercancía. 

 
• En Pasajes se garantiza que la mercancía es GMP+ desde Origen. 

 

 


